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ESPECIFICACIONES TECNICAS

SERVICIO DE ATENCION DE REFRIGERIO Y CAFETERIA OFICINA
: SENAPE - GESTION 2020

1. CARACTERISTICAS

| ITEM | ' DESCRIPCION :
: : PRECIO
aemms CAuemEs HNDARD
1 Café 1‘oddy-te-motes-suitc:na : 2,50
2 | Nescafe o Montemey ; 3,50
3 |leche : 4,00
: S MASITAS ; i :
4 | Bombita 550 |
5 | Porcion de torta 6,00
6 | Queque de platano ] 3,00
7 | Pie de manzana : 6,00
8 |Empanada 3.50
9 Humintas al horno y olla : 8,00
10 | Rollo de gueso porcion 4,00
- 11 |Tartaleta 7.00 7
12 Empcnctdcs frita de queso 3,00
SANDWICHES, ; e
13 ' | Lomito : 7,00
14 | Huevo : 4,00
15 | Pollo ; 5,00
16 |Omeleth 5,00
17 | Jamén con queso S0 5,00
18 | Palia 5,00
19 | Enrollado de polio y cerdo ' 8,00
20 | Hot Dog 5,00
21 | Choripén v 8,00
- 22 | Hamburguesga 5,00
23 | Sandwich de chola 12,00
4 Sandwich mixto'de huevo y 9,00
came
25 | Cames frias 3,00
26 | Carne molida 5,00
27 | Tucumanas } ‘ 6,00
28 | Milanesa de pollo 5,00
NGOS T e : R
29 | Ensalada de frutas : 5,00
30 | Ensalada de frutas con yogurt 5,00
31 | Ensalada de frutas con granola 5,00
FRUTAS DE LA TEMPORADA
1 32 | Arroz con leche : 3,00
33 |[Flan : ; 3,00
34 | Budin : 4 3,00
35 | Waifle : : 3,00
36 | Batidos con leche 6,00
37 | Jugos con agua mineral : 4,00
38 | Crema chantilly 4,00
39 | Gelatina ; 1,50




REFRESCOS HERVIDOS e SO '

40 | Mocochinchi 5,00

41 | Durazno : : 5,00

42 | linaza 4,00

43 |Lima 4,00

44 [ Maracuyd : < 5,00

45 |Tumbo 7 5,00

GASEOSAS - e : 5

46 | Agua Grcncie de 2 Litros 8,00

47 | Personal Tamano 330 ML 3,00

48 | Populor de 650 ML - 5,00

49 | Personal : 2,00

50 | Gaseosa Tamario | lifros 8,00

51 | Gaseosa Tamanio 2 lifros 12,00

ha TOTAL. = ST E2e1,50

PRECIO REFERENCIAL
N° e DESCRIPCION 3 CANTIDAD |  PRECIO PRECIO TOTAL
ARl & e 1 | UNITARIO | HASTAUN
L) : : e e _ MONTO DE BS: -
SERVICIO DE ATENCION DE REFRIGERIO Y CAFETERXA §
1 R e 10Meses | Global 4.000,00
Hasta un monto total para la gestidn 2020 de Bs.4.000,00 {Cuatro Mil 00/100 Bolivianos)cuya ejecucion del
servicio se realizara de acuerdo a precios unitarios.

_ALCANGE DEL SERVICIO

El servicio de atencién de refrigerio y cafeteria:
» Oficina central SENAPE Av. Hugo Estrada Nro, 94 Zona Miraflores
s Elservicio de atencién de refrigerio en las reuniones y otfros eventos de despacho
= Atencién a los evenfos que organice el SENAPE a simple reguerimiento

':‘P.LAZO DEL'SERVICIO =~ © -

El servicio deberd ejecutarse a partir del dia siguiente de Ic firma del contrato hasta el 31 de
. ; diciembre de 2020.

'EXPERIENCIA DEL PROVEEDOR DEL SERVICIO

El proponente debera contar con Experiencia minima de dos (2) coniratos, en atencion de
servicios de catering o servicio de refrigerio y/o cafeteria en entidades publicas o privadas,
debiendo presentar junto a la propuesta, copias simples de confratos.

2. CONDICIONES NECESARIAS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

- PERSONAL

Las empresas interesadas, podran coniratar el personal gue estimen conveniente a fin de
brindar un servicio de calidad.

Todo el personal del adiudicdiario deberd contar con un minimo de 1 juegos de uniforme

adecuado a la funcién que desempenie, esie uniforme debera permanecer mpeccblemente
limpio.

El proponente adjudicado deberd mantener las condiciones de limpieza y pulcritud en la
- . vestimenta de trc:bcjo, cuidado del personal, manipulacion de los ohmantos y limpieza de los
ﬁ 9\ | ombientes de la cocina.




_FORMA DE PAGO

El pago por el servicio de atencion de reuniones u ofro tipo de requerimientos institucionales, se
realizara mediante el abono a la cuenta del concesionario via SIGEP, en formd mensual previa
enfrega de la factura y solicifud de pago.

El informe del servicio prestado deberd remitise al Responsable de Receépcién para su
conformidad y pago.

Se dEJO establecido, que el consumo de cada funcionario deberd ser cancelado por cuenta
propia, por lo que SENAPE no reconoce ningun tipo de deuda por este concepto, pudsendo
realizar las gestiones que corespondan para gue el concenonuno puedc cobrarlo adeudado.

RESPONSABLE DERECEPCION S : R ; VR
El Responsable de Recepcién tendrd las siguienies responsabilidades:

- Verificar las condiciones dé higiene y calidad en la prepcroc:on de los alimentos Y
bebidas. :

- Verificar la instalacion y correcto uso de todos los e!ecirodoméshcos, vaijilla, utensilios y
manejo de cocina ofertados por el concesionario.

- Realizar el seguimiento y verificacién del cumplimiento del contrato.

- Verificar-las condiciones de limpieza y pulcritud de los cmbientes vaijilla, utensilios y

- manejo de cocina.

- Verificaciéon de los montos, firmas y autorizaciones de las planillas de consumo para la
emision delinforme de conformidad para procesar el pago.

- De acuerdo a lo seAdlado este funcionario tendra acceso westrlcto a la cocing
ambiente utilizado por el concesionario.

RESPONSABILIDADES Y OBLIGACION DEL PROVEEDOR DURANTE LA EJECUCION DEL SERVICIO.

a) El proveedor deberd mantener desinfectados los utensilios de cocina y vaijilla fendra la
responsabilidad de mantener limpios e impecables los ambientes proporcnonados
debiendo redlizar limpiezas diarias.

b) Elproveedor deberd realizar el mantenimiento periddico del sistema de evacuacion de
aguas consistente en la limpieza y eliminacion de residuos de todas las camaras vy
desaguUes del servicio asimismo, deberd encargarse de la extraccion del aire y humo
de la cocina.

¢) Asimismo. el traslado de los desechos solidos provenientes del servicio de cfencaén de
refrigerio y cafeteria se efectuara en forma diaria

HORARIOS PARA LA ATENCION DEL SERVICIO

La atencién de refrigeric y cafeteria sera de lunes a viemes de 08-130 a 12:30 y de 14:30 a 18:30. '

“MULTAS T ' SO R S L : -
¢

Se procederd al cobro de multas, previa verificacion del Responsable de Recepcion, de
acuerdo con el siguiente detalle y monios:

a) Elincumplimiento a cualquiera de los puntos de las especificaciones tecnicas serd

. _sancionado con llamada de atencién en caso de ser por primera vez

b) Si se incumiera por segunda vez y de ser comprobada la negligencia, el proveedor
serd sancionado con el descuento del 1% sobre el importe total del pago mensual.

c) Si se establece el incumplimiento a dos o mds puntos establecidos en las
Especificaciones Técnicas y/o Contrato, serd sancionado con el descuento del 2%

sobre el total del page mensual. En caso de reincidencia por 3 veces continuas o




disconfinuas, serd causal de rescision de contrato.

_En fodos los casos, las multas serdn impuestas mediante |nfom1e del Responsable de

Recepcion. En ningdn caso la suma total de las multas podrd superar el 20% del monto total
estcblecido en el contrato, en cuyo caso se progederd con la Resolucion del Contrato.

METODO DE SELECCION Y EVALUACION

Para efectos de evaluacion se considerara el precxo evolucdo mas bajo la sumcfono
de todos'los items, de los precios unlionos

 FORMA DE ADJUDICACION ‘ ' ' PR

HR.A-272-A

La forma de ud_]udlcccuon pora. la presenfe confraiccnén ser por el total

- RTM/GRR/Sergic Lara
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